ALLERGEN!I

| principali allergeni dei piatti del nostro menu sono segnalati con le seguenti icone:
$ glutine % crostacei e derivati O uova e derivati ¥x» pesce e derivati & arachidi e
derivati ’ soia e derivati (1) latte e derivati @ frutta a guscio e derivati & sedano e
derivati #i senape e derivati < semi di sesamo e derivati O lupino e derivati R mol-
luschi e derivati & anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/l espressi come SO2
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Cappelletti fritti, panna acida, lime
e pepe rosa

Pizza fritta, culaccia e squacquerone X X

Radicchio di campo, saba e pancetta «
al BBQ

Tartare di Romagnola, scalogno brasato
e senape

Flan di cavolo cappuccio viola, crema

di fossa e noci

Crostini, fegato di coniglio e cipolla
caramellata

Polenta croccante, cardoncello e crema
di nocciole

X
X

Il Gran Tagliere di Podere La Berta

Cappelletti al ragu

Tagliatelle al ragu bianco dell’aia

X | X | X | X
X [ X | X |X

Zuppa imperiale

Passatelli, crema di Fossa e guanciale
croccante

X
X
X

Curzul pomodoro e scalogno X X

Tortelli verdi di patate, pancetta
croccante e burro al rosmarino

Strozzapreti, pesto di cavolo nero,
porro e mandorle

Faraona disossata, pancetta ed erbette

Galletto alla piastra, scarola e pinoli X

Vitello tonnato X
Filetto di maialino CBT, erbette e salsa
al pepe

Cavolfiore piastrato, hummus al curry
e carote marinate

Tagliata di manzo, patate al rosmarino

Mascarpone e cioccolato
Latte brule

Zuppa inglese

Crema fritta

Salame di cioccolato

X [ X | X |X
XX | X [X|X|X
X[ X | X [X|X|X

Passito e scroccadenti
Sorbetto alla frutta

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze. In questo ristorante tal-
volta possono essere utilizzati prodotti surgelati all’origine, tuttavia &€ nostro scrupolo
selezionare sempre la migliore qualita.



