ALLERGEN!I

| principali allergeni dei piatti del nostro menu sono segnalati con le seguentl icone:
$ glutine Q‘EE crostacei e derivati O uova e derivati ¥ pesce e derivati &’ arachidi e
derivati (/ soia e derivati (0 Iatte e derivati @ frutta a guscio e derivati &’ sedano e
derivati senape e derivati <» semi di sesamo e derivati U lupino e derivati @ mol-
luschi e derivati & anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/l espressi come SO2

F |0 x| 0| ¢ | 8|0 K| O @] &
Cappelletti fritti, panna acida, lime « « %
e pepe rosa
Vellutata di zucca, tofu affumicato « %
e anacardi
Flan di patate, porcini e pecorino X X
Crocchette di polenta e squacquerone %
al pomodoro
Crostini ai finferli X X
Bocconcini di salsiccia affumicata
e cavolo nero
Il Gran Tagliere di Podere La Berta X X
Cappelletti al ragu X X X
Tortelli di zucca, salvia e salsiccia matta | x X X
Passatelli tartufo e crema di Stanco X X X
Ravioli di patate, lardo vegano, brodo x
di porcini e limone
Monfettini fagioli e pancetta X X X
Strozzapreti prosciutto, pesto di noci
X X X

e porro brasato
Faraona disossata, pancetta ed erbette
Ossobuco di vitello e verdurine X
Bollito misto, giardiniera e puré X
Tacos con straccetti vegani alle spezie x
e cavolo nero
Tartelletta di castagne, patate, %
rosmarino e zucca al forno
Tagliata di manzo e patate
Mascarpone e cioccolato X X
Latte brule X X
Mousse al cioccolato, pralina

- N X X X
allo zenzero e arancia candita
Castagnaccio e gelato di zucca X X
Passito e scroccadenti X X X
Sorbetto alla frutta

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze. In questo ristorante tal-
volta possono essere utilizzati prodotti surgelati all’origine, tuttavia &€ nostro scrupolo
selezionare sempre la migliore qualita.



