ALLERGEN!I

| principali allergeni dei piatti del nostro menu sono segnalati con le seguenti icone:
$ glutine % crostacei e derivati O uova e derivati pesce e derivati &’ arachidi e
derivati & soia e derivati (1) latte e derivati @ frutta a guscio e derivati &’ sedano e
derivati senape e derivati <% semi di sesamo e derivati O lupino e derivati @ mol-
luschi e derivati & anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/l espressi come SO2
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Cappelletti fritti, panna acida, lime
e pepe rosa

Fiori di zucca in pastella con ricotta
e curcuma

Polpettine di legumi e verdure
con maionese di soia

Flan di zucchine, menta e salsa

di zafferano

Bocconcini di salsiccia affumicata
e friggitelli

Spiedini di lonza alle erbe, insalatina
di rucola, salsa yogurt e cetriolo

Tagliere di formaggi romagnoli

Il Gran Tagliere di Podere La Berta X

Lanterne alla paprika, Stanco
di Brisighella e peperone affumicato

Barchette di melanzane, ricotta
affumicata e pomini

Tagliolini, crema di zucchine e salsiccia
faentina

Passatelli, gazpacho di verdure
e prosciutto crudo

Cappelletti al ragu X X X X

Strozzapreti al ragu del nostro orto X X

Tagliata di manzo affumicata al BBQ
patate al forno

Roastbeef di manzo con giardiniera
e senape

Coppa di maiale cotta a bassa
temperatura al rub estivo e limone X
con zucchine

Galletto ruspante alla piastra
e pomodori al rosmarino

Crostatina ai carciofi e patate salsa
alla menta e carote marinate

Cotoletta di melanzane, salsa
al pomodoro e basilico e patate

Verdure miste alla piastra

Patate al forno

Mascarpone al cioccolato 60% Valrhona X X

Mousse di robiola, albicocca e crumble
di nocciole

Latte brule X X
Sorbetto alla frutta
Budino al cocco, mandorle e pesche X X

Scroccadenti e passito

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze. In questo ristorante tal-
volta possono essere utilizzati prodotti surgelati all’origine, tuttavia &€ nostro scrupolo
selezionare sempre la migliore qualita.



