
BRACCIA RUBATE 
ALL’AGRICOLTURA /
YOU’D BE BEST
SUITED FOR FARM 
WORK

SAISON



Caratteristiche Tecniche
Grado Alcolico: 5,5% vol.
IBU: 20
Grado Plato: 12,5°P
EBC: 11
Temp. di servizio: 6°C - 8°C
Amaro:          

Abbinamenti
Formaggi freschi caprini
e fritture.

Technical specifications
Alcohol: 5,5% vol.
IBU: 20
Degrees Plato: 12,5°P
EBC: 11
Service Temperature: 6°C 
- 8°C
Bitterness:          

Enjoy with
Fresh goat cheese and 
fried.

Classic style of the Belgian 
craft breweries. Slightly 
hazy, golden color, rich 
foam and a lively “perlage”. 
The mix of the two yeasts 
gives it an aromatic 
bouquet of white fruit and 
white pepper, followed 
by hints of wet hay with a 
light floral and citric note 
added by the hops. Barley, 
wheat, spelt and oat soften 
the finish, however dry. 
Complex in its simplicity, 
fragrant and satisfying on 
the palate.

@poderelabertacraftbeer

STAGIONALE
/ SEASONAL

SAISON
Stile classico dei piccoli 
birrifici belgi. Color oro 
leggermente opalescente, 
schiuma abbondante e 
perlage molto vivace. Il 
mix di due lieviti le dona 
un bouquet aromatico 
di frutta bianca e pepe 
bianco, seguito da 
sentori di fieno bagnato 
e con una leggera nota 
floreale e citrica aggiunta 
dal luppolo. Orzo, 
frumento, farro e avena 
ne ammorbidiscono il 
finale, comunque secco. 
Complessa nella sua 
semplicità, fragrante e 
appagante per il palato.

VÈCC

FORMATI
/ FORMATS
33 cl
fusto / keg 24 lt


