
GAS PIANTATO 
E NON VOLTARTI / 
SPEED UP AND 
KEEP ON GOING

BLONDE
ALE



BLONDE ALE

Caratteristiche Tecniche
Grado Alcolico: 5,8% vol.
IBU: 14
Grado Plato: 13°P
EBC: 14
Temp. di servizio: 6°C - 8°C
Amaro:          

Abbinamenti
Carni e formaggi non 
stagionati, pizze e focacce 
tradizionali, paste di 
grano duro e verdure con 
condimenti non troppo 
sapidi o piccanti.

Colore dorato con schiuma 
bianca compatta, sprigiona 
al naso sentori di frutta 
a pasta bianca e gialla e 
un leggerissimo accenno 
di pepe bianco. Il corpo 
è morbido, sostenuto da 
una carbonatura media 
con la parte aromatica che 
richiama i profumi fruttati, 
ben bilanciata dalla 
luppolatura leggermente 
erbacea e floreale. Una 
birra semplice e allo stesso 
tempo intrigante che, in 
pieno spirito del Sud del 
Belgio, si sposa bene a 
tavola così come rilassante 
bevuta a fine giornata 
lavorativa.

Technical specifications
Alcohol: 5,8% vol.
IBU: 14
Degrees Plato: 13°P
EBC: 14
Service Temp.: 6°C - 8°C
Bitterness:          

Enjoy with
Meats and fresh cheeses, 
traditional pizzas and 
focaccia, durum wheat 
pasta and vegetables 
with mild, not spicy, 
condiments.

Golden colour with 
compact white head, 
releasing notes of white 
and yellow fruits and a 
very slight hint of white 
pepper. The body is soft, 
sustained by an average 
carbonation with the 
aromatic part that recalled 
fruity perfumes, well-
balanced thanks to the 
slightly grassy and floral 
hops. A simple beer and at 
the same time intriguing, 
that fully reflects the spirit 
of Southern Belgium. It is 
excellent at the table or for 
a relaxing beverage after a 
day at work.
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FORMATI
/ FORMATS
75 cl
fusto / keg 24 lt


