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PORTUALE

BIRRIFICIO

ordinary bitter

3.5% alcvol.

FORMATI
/ FORMATS

fusto / keg 24 It

@poderelabertacraftbeer

PORTUALE

ORDINARY BITTER

Birra che nasce dalla
collaborazione, e amicizia
di lunga data, fra i ragazzi
di Podere e il brewpub
ravennate Bajon. Portuale
omaggia una delle birre
piu tradizionali e semplici
fra gli stili britannici
ovvero la Ordinary Bitter.
Pit chiara, leggera e

meno caramellata della
sorella piu famosa Best
Bitter, & una birra da fine
turno di lavoro, da bere
letteralmente a litri. Le sue
note maltate, biscottate

e con un leggero accenno
nocciolato rendono piena
la bevuta, bilanciata dalle
note terrose e leggermente
citriche dei luppoli inglesi.
La carbonatura é da cask,
quindi leggera come

da stile, che la rende
perfetta per la tradizionale
spillatura “a pompa”.

Caratteristiche Tecniche
Grado Alcolico: 3,7% vol.
IBU: 25

Grado Plato: 9°P

EBC: 24

Temp. di servizio: 10°C -
14°C

Amaro: & & &

Abbinamenti

Birra da pub e da bancone,
i birrai suggeriscono

quindi un classico toast
ham&cheese, mais tostato,
noccioline e patatine fritte.

Collaboration beer
between the Podere team
and the long-standing
friends of Ravenna’s
brewpub Bajon. Portuale
pays homage to one of the
most traditional and simple
beers among the British
styles, the Ordinary Bitter.
Clearer, lighter and less
caramelized than its more
famous sister Best Bitter, it
is an end-of-shift beer. Its
malty, biscuity notes and

a light nutty hint make the
drink full, balanced by the
earthy and slightly citric
notes of English hops.

The carbonation is cask-
like, therefore light as per
the style, which makes it
perfect for traditional hand

pump tapping.

Technical specifications
Alcohol: 3,7% vol.

IBU: 25

Degrees Plato: 9°P

EBC: 24

Service Temp.: 10°C - 14°C
Bitterness: & ® &

Enjoy with

Anything the publican will
give to you in the between
of the pints that you will
order and drink!



