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PODERE

LA BERTA

FORMATI
/ FORMATS

fusto / keg 24 It

@poderelabertacraftbeer

OPEN SIDE

SESSION IPA

Session IPA dal colore
biondo velato, realizzata
con lievito Vermont e
luppoli Sabro e Citra.
Leggera e rinfrescante,
ma con un carattere da
IPA, ha note ricche di
sentori di agrumi, frutta
tropicale e cocco. Una
bevuta vellutata, dal finale
secco e delicatamente
amaro, appagante per
una birra che aiuta a
combattere I'arsura estiva
in compagnia.

Caratteristiche Tecniche
Grado Alcolico: 4,5% vol.
IBU: 45

Grado Plato: 11°P

EBC: 7

Temp. di servizio: 6°C - 8°C
Amaro: $ $ @ &

Abbinamenti

Da il meglio come birra
aperitivo e da “session”,
se la cava bene anche con
crudita di pesce o piatti a
base di verdura. Perfetta
abbinata con dolci a base
di frutta tropicale.

Light and summery beer,
dry but not lacking in body,
only slightly alcoholic but
not without character.

Of a light colour and with

a white head, hops are
added only with significant
doses of Galaxy, the royal
hops of Australia produced
in Tasmania, which
releases tropical aromas
and a bitterness that
recalls that of grapefruit. A
full and satisfying flavour
for a beer that is perfect
for quenching summer
thirst in company.

Technical specifications
Alcohol: 4,5% vol.

IBU: 45

Degrees Plato: 11°P

EBC: 7

Service Temp.: 6°C - 8°C
Bitterness: $ $ & &

Enjoy with

Perfect as an aperitif, and
does very well with raw

fish and with desserts, and
even with dishes featuring
fresh fruits and vegetables.



