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HOPPY BELGIAN ALE

Caratteristiche Tecniche
Grado Alcolico: 4,8% vol.
IBU: 28
Grado Plato: 10°P
EBC: 5
Temp. di servizio: 8°C
Amaro:          

Abbinamenti
Birra molto versatile, 
adatta a qualsiasi tipo 
di aperitivo e primi piatti 
non eccessivamente 
caratterizzati dalle salse. 
Ottima anche con carni 
bianche, barbecue e 
cucina etnica.

FORMATI
/ FORMATS
33 cl

Una sintesi contemporanea 
fra la tradizione brassicola 
belga e la new wave 
birraria internazionale. 
Giallo carico, leggermente 
opalescente con una 
schiuma compatta bianca. 
Al naso le note erbacee 
e speziate dei luppoli 
europei danzano con le 
note più citriche e resinose 
dei luppoli americani. 
L’attacco in bocca gioca 
fra le dolcezze degli esteri 
fruttati e speziati prodotti 
dal lievito di ceppo belga 
e gli aromi dati dal blend 
dei luppoli. Finale amaro 
ma non eccessivamente 
secco. Gradazione leggera.

Technical specifications
Alcohol: 4,8% vol.
IBU: 28
Degrees Plato: 10°P
EBC: 5
Service Temp.: 8°C
Bitterness:          

Enjoy with
This very versatile beer 
can accompany any type 
of aperitif and first courses 
of soups and pasta with 
a light sauce. It also 
enhances white meats, 
barbecues, and ethnic 
cuisine.

A contemporary synthesis 
between Belgian brewing 
tradition and the new wave 
of international beers. 
Casabase is bright yellow, 
slightly opalescent, with 
a compact white head. 
The nose is a perfect mix 
between the fruitiness 
of the yeast esters, with 
a more citrus-like and 
resinous notes of American 
hops. The flavour keep 
the balance between the 
sweetness of the fruity and 
spicy esters produced by 
the Belgian yeast and the 
aromas emanated by the 
blend of hops. The finish is 
bitter, but not excessively 
dry.
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