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PODERE LA BERTA

ALLERGEN!I

A

| principali allergeni dei piatti del nostro menu sono segnalati con le seguenti icone:

$ glutine & soia e derivati # senape e derivati [y anidride solforosa e
% crostacei e derivati () latte e derivati & semi di sesamo e solfiti in concentrazioni
O uova e derivati O frutta a guscio e derivati superioria 10 mg/kg o
x> pesce e derivati derivati O lupino e derivati 10 mg/l espressi come
¢’ arachidi e derivati & sedano e derivati @ molluschi e derivati so2
$ x| Ol & | & | D & | O @ b

Cappelletti fritti, panna acida, lime e pepe rosa X X X X

Vellutata di cicoria con chips di polenta

Flan di patate, porcini e pecorino X X

Crostini con funghi di stagione e Bucciatello X X

Stufatino di salsiccia e scarola

Gran.tagliere di salumi e formaggi del territorio « «

con piadina

Tagliatelle al ragti di cinghiale X X X

Cappelletti al ragti X X X X X X

andinelle ripiene di lonza al bbq con salvia e burro « «

di montagna

Passatelli con fonduta di Fossa e guanciale X X X X

Ravioli di patate e finferli con mousse di fegatini X X X

Gnocchi di zucca in brace con nocciole e rosmarino X X

Tagliata di manzo al bbq con erbette saltate

Galletto romagnolo, pere e liquerizia con patate al

forno

Filettino di maiale con mirtilli rossi e finocchi %

gratinati

Lombatina di cighiale al bbq e zucca

Polpettiga di legumi e anacardi con cavolo % %

cappuccio

Cappelli di sfoglia ai fichi caramellati con crema di

mandorle e riduzione di cagnina x x x

Mascarpone con scaglie di cioccolato X X

Latte brule X X

Salame al cioccolato e gelato alla panna X X X

Passito e biscotteria secca X X X

Sorbetto

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze. In questo ristorante talvolta possono essere
utilizzati prodotti surgelati all’'origine, tuttavia & nostro scrupolo selezionare sempre la migliore qualita.



